
 

 

 

 

 

 

 

 

 

FRISCHE, REGIONALE KÜCHE 

 

 



VORSPEISEN & SUPPEN 
. 

Frischer Feldsalat 

mit Croutons und Bergkäse         € 7,50 

 

Geflämmter Ziegenkäse 

geflämmte Ziegenkäsemedaillons mit Thymianhonig, Rote  

Bete-Apfelsalat und Rucola        € 13,50 

 

Tafelspitzsalat 

hauchdünne Scheiben, rote Zwiebeln, Knödelscheiben,  

Feldsalat und Kürbiskernöl                  € 12,50 

     

Avocado und Mango 

Tartar von Avocado und Mango mit Mozzarella und Chili   € 12,00 

 

 

 

Cremesuppe vom Hokkaidokürbis  

mit Kokosmilch und Ingwer        € 7,00 

 

Cremesuppe von der Petersilienwurzel       

mit Petersilienöl und Croutons         € 7,00 

 

Rielmanns Kartoffelsuppe  

mit geräucherten Holsteiner Mettenden                  € 7,50 

große Portion           € 9,50 

 

 



 

 

FLEISCH 
 

Roastbeef 

Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef „kalt“  

mit hausgemachter Remouladensoße, krossen  

Bratkartoffeln und Feldsalat        € 24,00 

 

½ krosse Bauernente 

an Entensoße mit hausgemachtem Apfelrotkohl und  

Kartoffelknödel mit Bröselbutter       € 29,50 

 

Wildgulasch 

saftig geschmort mit hausgemachtem Apfelrotkohl und 

geschwenkten Butterspätzle         € 26,00 

 

Grünkohl 

mit Kohlwurst, Kasseler, Speck oder Backe, dazu  

karamellisierte Kartoffeln oder krosse Bratkartoffeln     € 22,00 

 

Panierte Kalbsschnitzel 

mit Preiselbeeren und Kartoffel-Feldsalat      € 28,50 

 

Labskaus 

mit Rote Bete, Gewürzgurke, Spiegelei und Rollmops     € 16,50  

 



 

FISCH 
 

Wolfsbarschfilet 

auf cremigem Schwarzwurzel-Parmesanrisotto und Rucola    € 26,50 

 

Pannfisch 

Gebratene Streifen vom Steinbeißer auf krossen  

Bratkartoffeln und körniger Senfsoße, Feldsalat     € 24,00 

 

Nordseescholle 

große Nordseescholle mit Speckstippe, krossen  

Bratkartoffeln und Feldsalat        € 26,50 

 

 

 

 

VEGETARISCH UND VEGAN 
 

Gebratenes Gemüse (Vegan) 

in roter Kokos-Currysoße mit gerösteten  

Cashewkernen und Basmatireis       € 17,50 

 

Gebratene Serviettenknödel 

auf Pilzragout dazu Feldsalat        € 17,50 

 



 

DESSERT 

 

Zwetschgenröster  

mit zwei Kugeln Walnußeis und Sahne       € 7,80 

 

Hot Brownie  

mit Vanilleeis und Karamellsoße       € 7,50 

 

Tonkabohnen - Creme Brûlee  

mit Vanilleeis           € 9,00 

 

Warmer Schokoladenkuchen „Dubai-Style“ 

auf Himbeersoße mit Vanilleeis                 € 12,50 

 

Eine Kugel Eis 

Schokolade, Vanille, Erdbeere, Walnuss, Passionsfrucht                € 2,50 

 

Portion Sahne                                            € 1,50 

 

 

 

Alle Preise enthalten die aktuelle Mehrwertsteuer in Höhe von 19%. 

Änderungen und Irrtümer bleiben vorbehalten. 

 


